Proveniente da allevamenti del
Nord ltalia, viene accuratamente
selezionata, quindi salata,
essiccata e affumicata al fuoco
di legno di pioppo, quercia,
corbezzolo e ginepro.

The fish comes from fish farms
situated in Northern ltaly; it is
carefully selected, salted, dried
and smoked over a fire of
poplar, oak, strawberry-tree and
juniper wood.

Provenant des établissements
d‘aquaculture de I'ltalie du nord,
elle est sélectionnée avec soin,
puis mise sous sel, séchée et
fumée au feu de bois de
peuplier, hétre, arbousier et
genévrier.

Trota salmonata affumicata

luniperus
Communis



Trota salmonata
affumicata

Come gustarla

In insalata, tagliata a pezzetti
insieme a mais e spicchi di
uova sode, condita con olio,
sale, pepe, semi di finocchio
e gualche ricciolo di
maionese.

Aggiunta a tocchetti a un
risotto agli asparagi, a fine
cottura, con una spolverata
di pepe macinato fresco,
conferisce al piatto un gusto
unico.

Ingredienti

Trota salmonata, sale, fumo,
aromi naturali mediterranei.
Prodotto confezionato
sottovuoto senza coloranti
né conservanti aggiunti.

Conservazione
Conservare in frigorifero
a una temperatura da
0a3°C.

Valori nutrizionali medi
per 100 g di prodotto

Valore energetico
159 kcal - 670 kJ

Proteine
28,00% p/p (N x 6,25)

Carboidrati
1,23% p/p

Grassi
4,68% p/p

Referenza
Reference
Reférence

Smoked salmon trout

Serving suggestions

In a salad, diced, together
with sweet corn and
quartered hard-boiled eggs,
dressed with olive oil, salt,
pepper, fennel seeds and a
scroll of mayonnaise.
Diced and added to an
asparagus ‘risotto’ (fowards
the end of cooking), with a
dash of freshly ground
pepper it gives the dish a
unique flavor.

Ingredients

Salmon trout, salt, smoke,
natural Mediterranean
flavorings.

Vacuum packed without
colorings or preservatives.

Storage
Store in the refrigerator at a
temperature of 0 to 3 °C.

Average nutritional values
per 100 g

Energy value
159 kcal — 670 kJ

Proteins
28.00% p/p (N x 6,25)

Carbohydrates
1.23% p/p

Fats
4.68% p/p

Trota salmonata/Salmon trout/Truite saumonée/

Trota salmonata in bustaNacu um- packed saimmn trout

Truite saumonée en sachet/Al

Trota salmonata in busta/Vacuum- packed saimon trout
Truite saumonée en sac ?181; i La relle

Truite saumonee
fumeée

Comment la déguster

En salade, coupée en dés
et servie avec du mais et
des ceufs durs, assaisonnée
avec de I'huile, sel, poivre,
grains de fenouil et de la
mayonnaise.

En l'ajoutant en dés a un
risotto aux asperges en fin
de cuisson, avec un peu de
poivre moulu frais, elle
donne a ce plat un goit
unique.

Ingrédients

Truite saumonee, sel,
fumée, arémes naturels du
maquis méditerranéen.
Produit conditionné sous
vide, sans colorants ni
conservateurs ajoutés.

Conservation

Conserver au refrigérateur
a la température de
0a3°c.

Valeurs nutritionnelles
moyennes pour 100 g
de produit

Calories
169 kcal — 670 kJ

Protéines
28,00% p/p (N x 6,25)

Hydrates de carbone
1,23% p/p

Matieres grasses
4,68% p/p
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Confezioni per cartone

28

20

15

Confections par carton

Cartoni per pedana

No. of cartons per pallet

Cartons par palette

nartons pro raliet
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120

120

Shelf life (months)

Durata in mesi
Durée en mois
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